
Classificazione: Merlot DOC Colli Orientali del 

Friuli. Provenienza: vigneti aziendali situati nel 

comune di Nimis. Uve: 100% Merlot. 

Terreno e vigneto: terreno di origine eocenica di tipo 

marnoso. Il vigneto presenta 3.500 ceppi per ettaro e il 

sistema di allevamento è il Guyot unilaterale. 

Vinificazione: il Merlot a giusta maturazione è stato 

parzialmente passito per circa 3 settimane. 

Questa tecnica è risultata importante per ottenere un 

vino più strutturato, ampio e fruttato. 

Le uve sono state diraspate, ma non pigiate, e fatte 

fermentare in tini di rovere operando quotidianamente 

delle follature manuali. Dopo circa 25 giorni il vino è 

stato svinato e messo in barriques, metà di secondo 

passaggio e metà nuove. Qui è rimasto per 16 mesi 

durante i quali si è affinato e stabilizzato. 

La nostra unica premura è stata un travaso ogni 90-100 

giorni per separare gli eventuali depositi. 

L’imbottigliamento è avvenuto nella primavera 

successiva e le bottiglie hanno subito un ulteriore 

affinamento per rendere il vino maturo per essere 

degustato. Caratteristiche: colore rosso rubino con 

riflessi granati. Al profumo si presenta tipico, fine, 

pulito con ampi sentori di piccoli frutti rossi. 

Al gusto strutturalmente equilibrato, giustamente 

tannico e fruttato. Può essere abbinato a cibi a base di 

carne rossa o bianca di gusto importante o a primi piatti 

saporiti. Temperatura ideale di servizio: 17-18˚C. 

Gradazione alcolica: 14.5% vol.

N I M I S

Composto esclusivamente dal vitigno 

Merlot.
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